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Raphaël et Quentin sont au refuge du Goûter à environ 4 000 mètres d'altitude. Ils font cuire 
des pommes de terre dans de l'eau bouillante pendant vingt minutes. Ils se demandent 
pourquoi, contrairement à d'habitude, les pommes de terre ne sont toujours pas cuites. 
A Six Fours sur la plage nous sommes à 0 mètre d’altitude. 
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1- Qu’est ce que la pression atmosphèrique ? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

2- Quelle est l’appareil de mesure de la pression atmosphérique et l’unité? 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

3- A quelle altitude où se trouve Romain et Quentin ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

4- Quelle est la valeur de la pression atmosphérique à cette altitude ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

5- A Six Fours quelle est la température d’ébullition ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

6- Au refuge du Goûter quelle est la tempértaure d’ébullition ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

7- A quelle température les pommes de terre cuisent ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

8- A l’aide vos réponses aux questions précédentes, explique pourquoi les pommes de terre 

de Raphaël et Quentin ne sont toujours pas cuites, alors qu’ils ont suivi à la lettre le 

mode de cuisson ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

9- A l’inverse, chercher un appareil de cuisine utilisé pour augmenter la pression, donc 

augmenter la température d’ébullition et diminuer le temps de cuisson 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 


